
 
Trionfo del fritto con carciofi, nuvolette soffici di patate e mozzarella in carrozza 

Parmigiana scomposta con flan al formaggio e cheesecake salato  

Gran tagliere di salumi e formaggi serviti con uva e miele (minimo 2 persone)   
 

L’Osteria invita la gentile clientela ad informare il 
personale di sala su eventuali allergie o intolleranze di ogni genere.

L’Osteria invites all our guests to inform the waiting staff
about any allergies or intolerances of  any kind.

VINI AL CALICE  WINE BY GLASS

Chardonnay     toscana 7,00
Pinot grigio     friuli  7,00
Vermentino     toscana 7,00
Chianti       toscana 7,00
Rosso di Montepulciano   toscana 7,00
Chianti classico     toscana 7,00
Bolgheri                         toscana 8,00
Rosato      toscana 7,00

BIBITE  DRINKS
Bibite in lattina, 330 ml cocacola, fanta... €3.50
Soft drinks in cans 
Birra alla spina, 200 ml €4.00
Draught beer  400 ml €6.00

Acqua in bottiglia, 750 ml €3.50
Naturale o frizzante

Osteria Battipalla
Piazza Santa Croce 12r, Firenze, Italia.

+39 055 8025803 - mirandolinasrl@libero.it
WIFI Battipalla PSW santacroce12 Coperto €2,00

Cover charge €2,00

Ravioli di ricotta e spinaci con zucchine alla julienne , gorgonzola e pepe rosa 

Risotto ai mirtilli e guanciale 

Pici della tradizione senese al ragù di cinghiale

Fried artichokes, potatoes and mozzarella wraped in breadcrums and deap fried
 
Eggplant parmigiana, cheese soft flan and sault cheeseca.......................................................................15,00
   
Selection of  ham and cheeses with grape and honey.(minimum 2 pers)...............................................25,00

Pandoro con Crema al Mascarpone e frutti di bosco 

Tenerina al cacao

Torta dei Nonni

CARTA DEI VINI  
Rosso di Montepulciano, Tenute del Cerro  25,00
Chianti Classico Peppoli , Cantina Antinori 29,00
Chianti Classico Riserva, Cantina Antinori 35,00
Bolgheri Doc, Via Maris   30,00
Brunello di Montalcino Docg                                 60,00
Scalabrone Bolgheri rosato  30,00
Vermentino Bolgheri 35,00
Pinot Grigio Cantina Toblar Friuli                       25,00
Prosecco, Zio Baffa   28,00
Moet&Chandon Champagne        80,00

Cosce di pollo croccanti con carciofi alla romana
 

Filetto di cinta senese ai 2 sesami con sfogliata di patate
   
Tagliata di manzo ai funghi porcini

Bistecca alla Fiorentina con patate arrosto 

(min. 1 kg per euro 60,00)

Ricotta cheese and spinach ravioli with zucchini and pink pepper

Beetroot Risotto with feta cheese

Typical spaghetti of  Siena with boar sauce.................................................................................................20,00 

Crispy chicken with artichokes 
 

Fillet of  pork with 2 kind of  sesame and potatoes
   
Strips of  sirloin steak with porcini mushrooms.........................................................................................30,00

Florentine T-bone steak with  potatoes

(minimum 1 kg at 60,00 euro)

     

Pandoro with mascarpone cream and berries 

Dark chocolate cake

Mix of  two cakes: one with cream and one with chocolate.....................................................................12,00

Menu di Capodanno


